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Celles feine Konditorei 
Restaurant

Celles feine Konditorei 
Restaurant

www.cafe-mueller-celle.de

Zusatzstoffe:1 konserviert, 2 mit Antioxi-
dationsmittel, 3 enthält eine Phenylala-

ninquelle, 4 mit Süßungsmittel, 5 mit 
Farbstoff, 6 mit Farbstoff Beta Karotin, 7 

mit Geschmacksverstärker, 8 chininhaltig, 
9 coffeinhaltig, 10 mit Nitritpökelsalz

Empfehlungen

Kleinigkeiten

Süßes

Speisen
Cafè am Französischen Garten 
Mo - Sa bis 17:00 Uhr
So bis 14:00 Uhr

Stammbetrieb / Cafè Schümli
Mo - Sa bis 15:00 Uhr
So bis 14:00 Uhr

Spezielles
im Restaurant    

„am Französischen Garten“

Alle 02 01 00

Bitte beachten Sie auch unsere Tagesgerichte & die Saisonkarte.
Belegte Brötchen gibt’s natürlich solange der Vorrat reicht.

Hühnersuppe
	 die Celler Spezialität.................................................................................................................... 3,95 €

Kartoffelpuffer
	 3 Puffer mit Apfelmus................................................................................................................. 4,85 €	
	 je 1 Puffer extra.............................................................................................................................1,25 €

„Chefsalat“6,7,10

	 mit Schinken, Käsestreifen & ½ Kräuterbrötchen............................................................... 6,95 € 

Bratkartoffeln „Sülze“1,4,7,10

	 mit Schweinskopfsülze, Gurke & Remoulade........................................................................ 8,60 €

„Putengeschnetzeltes“
	 mit Curryreis................................................................................................................................... 8,50 €

„Wiener Apfel- oder Topfenstrudel“
	 warm serviert mit Vanillesauce................................................................................................ 4,20 €

	 Spezielles servieren wir außschließlich
	 im Restaurant am Französischen Garten 

„Züricher Geschnetzeltes“
	 vom Schweinefilet
	 mit Schweizer Rösti & Salat vom Buffet.............................................................................11,90

„Holsteiner Schnitzel“
	 vom Schweinsrücken
	 mit Spiegelei, Rösti an Champignonrahm & Salat vom Buffet.....................................11,90

„Spezial Salat“ Café Müller
	 mit gebratenem Schweinefilet,
	 Frischen Champignons,Käsewürfeln & 1/2 Kräuterbrötchen...........................................9,80

„Kutscher Salat“
	 mit gebratenen Kräuterchampignons & 1/2 Kräuterbrötchen........................................7,90

„Schlemmer Toast“
	 mit Tomaten, Basilikum, Blauschimmelkäse überbacken & buntem Salatrand........... 8,10 

„Hausgemachte Bandnudeln“
	 mit Gemüse, Tomaten, Tomatensauce & Hartkäse..............................................................7,55 
	 mit Gemüse, Schweinefiletspitzen, Champignonsahnesauce & Hartkäse................. 10,40 

Königinpastete mit Ragout Fin.................................................................................. 6,80 

Bockwurst mit Brötchen 2,7.................................................................................................3,80 

„Kaiserschmarrn“
	 nach „Österreicher Art“ mit Apfelkompott.......................................................................... 6,80 

„Apfelpfannkuchen“
	 mit Zimt & Zucker........................................................................................................................ 6,80 

Kartoffelpuffer
	 3 Puffer mit Apfelmus.................................................................................................................4,85 
	 je 1 Puffer extra............................................................................................................................1,25 

Milchreis
	 mit Zimt & Zucker .......................................................................................................................4,75 
	 oder Obstsalat...............................................................................................................................6,25 
	 oder „Rote Grütze“.......................................................................................................................6,25 

„Rote Grütze“
	 natürlich hausgemacht, mit Vanilleeis oder Sahne............................................................ 4,50 

„Wiener Apfel- oder Topfenstrudel“
	 warm serviert mit Vanillesauce................................................................................................4,20 
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Zusatzstoffe siehe Rückseite

Hühnersuppe
	 die Celler Spezialität..........................................................................................................................3,95 

Tomatensuppe
	 mit Sahnehaube..................................................................................................................................3,95 

Kartoffelsuppe
	 mit Wursteinlage................................................................................................................................3,95 

Ochsenschwanzsuppe1,2,7,10.................................................................................3,95 

1 belegtes normales Brötchen
	 mit Butter.............................................................................................................................................1,70 
	 mit Käse,6 gekochtem Schinken7,10  oder Mettwurst1,2,7,10........................................................3,30 
	 mit rohem Schinken oder hausgebeiztem LachsDijonsenfsauce.....................................................4,20 

2/2 belegte normale Brötchen
	 mit gekochtem Schinken7,10, Käse6 oder Mettwurst1,2,7,10.........................................................4,30 
	 mit rohem Schinken oder Lachs.................................................................................................... 5,90

Gerne servieren wir auch Körnerbrötchen (+0,30 €) 
oder Croissant (+0,45 €). Solange Brötchen vorrätig sind...

„Kleiner“ Salat
	 am Französischen Garten vom Buffet.........................................................................................3,95 

„Chef Salat“
	 mit Schinken, Käsestreifen & ½ Kräuterbrötchen6,7,10.............................................................6,95 

„Florida Salat“
	 mit frischer Ananas, gebratenen Putenstreifen & ½ Kräuterbrötchen............................. 8,80 

„Fischer Salat“
	 mit Shrimps, hausgebeiztem Lachs, Früchten & ½ Kräuterbrötchen................................ 8,90

Wahlweise mit Joghurt-oder Balsamicodressing

„Toast Italia“
	 mit Salami, Tomaten, Basilikum & Käse überbacken1,2,6,7,10.................................................... 6,80 

„Toast Hawaii“
	 mit Schinken, frischer Ananas & Käse überbacken 6,7,10.......................................................... 8,10 

„Toast Lachs“
	 mit hausgebeiztem Lachs & Dijonsenfsauce..............................................................................7,90 

„Putengeschnetzeltes“
	 mit Curryreis....................................................................................................................................... 8,50 

„Wildragout“
	 mit Butterreis..................................................................................................................................... 8,80

 

„Nudeln-Jägertraum“
	 mit Schinkenstreifen in Champignonrahm, Salatrand & ital. Hartkäse7,10.........................7,80

„Nudeln-Indisch“
	 mit Putenfiletstreifen in Currysauce mit Mais & Früchten................................................... 8,10 

„Nudeln-Bolognese“
	 mit aromatischer Tomatenfleischsauce, Basilikum & ital. Hartkäse.....................................7,10  

Ofen – oder Pellkartoffel/n
	 mit Kräuterquark................................................................................................................................6,20
	 mit Kräuterquark, gebratenen Putenstreifen.............................................................................7,90  
	 „Matjes“ mit Hausfrauensauce, Matjes & Zwiebeln1...............................................................8,20

Schweizer Rösti6,7,10 
	 „Spiegelei“ mit 2 Spiegeleiern........................................................................................................6,20 
	 „Leberkäse“ mit 2 Spiegeleiern & Leberkäse..............................................................................7,90 
	 „Jäger Art“ mit Champignonrahm in Kochschinken & Käse überbacken.......................... 8,50 
	 „Fischer Art“ mit hausgebeiztem Lachs, Shrimps & Frischkäse.........................................11,50 

Bratkartoffeln
	 „Sülze“ mit Schweinskopfsülze, Gurke & Remoulade1,4,7,10......................................................8,60 
	 „Spiegelei“ mit 2 Spiegeleiern10..................................................................................................... 6,50 
	 „natur“ mit reichlich Remoulade1,4,10.............................................................................................6,20 
	 „Matjes“ mit Matjes auf Hausfrauensauce1,2,10..........................................................................8,20

„Speckpfannkuchen“ 
	 mit gerösteten Speckwürfeln1....................................................................................................... 6,80 

„Farmerpfannkuchen“
	 gefüllt mit Putengeschnetzeltem..................................................................................................8,70

Suppen

Salate

Toasts

Geschnetzeltes

Ofenkartoffeln

Schweizer Rösti

Belegte Brötchen

Nudeln

Bratkartoffeln

Pfannkuchen


