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 Immer eine nebtte Greschenkidee..

Pralinen Brallfien...... .o S e F e .0 SEUEE a100g....... 4,29* 3 z Torten

EREel ... R D TR L T a100g.......4,29*
in verschiedenen Packungen und im losen Verkauf Ku Ch en
Confiserie

Teegebéick Teegebackmischung...........ccoonceinesssesceseceseneanes 4100g....... 2,99%
1 Schweineohrchen........ccec s 4100g....... 2,99*

Schwarz-WeiBgeback ...........covereneereeneereeneeseeseesesseeseenees 4100g....... 2,25*
Heidesand. . % =SS 8. oF W . NN G 3100g....... 2,15*
B NUSSMAKEONEN ....ooooeeeeeeeeeeeeerseeessesessesssseessseesssesessesssseesans 4100g....... 2,89*
Baiserrosetten........ e e 4100g....... 2,80

............................................................................... a100g....... ! . im Café auBer Haus Torte ' Preise
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) Kuchen...........cccqt. ARSI cgir- Fiben s ecee 2,66 \JE.......8 2,00 1 I
‘ Dauerbackwaren .......cccccmmriiinnmensnnnnns 2,65.7.8 & .1 2,00 ¢
Schokoladen QEdelzantbitlempU i TN W N 100g....... 2,50% Kleinteile........g0. G .. 170 ccereer 2AE 1,25 }
| Edelvollmilch pur...... s 100g....... 2,50% Schnitten................ &tk .fi............ N0, 2,40 ’
gWeille Schokoladelpur. st 8 S0, ... 0 L B 100g....... 2,50% TOrtChen oo i bkt * 8.25... B 2,50
2 verﬁdeltlﬁ SchokoladenlsoKrte”rg ..................................................... 100g....... 2,80* 18 LTS L (T [ R —— KT T — 270 \
{ e e R TR T Biefinetontehby. e s o 3,25L.....comp 2,50.%.... 30,50
S LA g a0 R/ A L o] g (| ——————— 325, Eili.. e 2,50.8..%, 27,00 §
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. _ Obsttorten......oeecrvemnserrrsnssessensannnes BRZ2 5 2,500, 24,00 §
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Unsere
Philosophie
seit uber 60 Jahren

Dauergeback

Kleinteile

Schnitten

Tortchen

alk: mit Alkohol
Sai: nurin der Saison
We: nuram Wochenende

Traditionell gefertigt aus feinsten Grundzutaten wie Milch, Butter, Niissen, Eiern, Marzipan, Frichten, edlen Schokoladen..

bereiten wir fir Sie an 7 Tagen in der Woche mit unseren Konditoren frische Kuchen, Torten, Eis, Pralinen, Kekse..

Rezepte wie aus der alten Wiener Kaffechauszeit in Verarbeitung und Hygiene auf neuestem Stand.,

Apfelkuchen
Linzer-Nuss*e
Kasestrudel
Rhabarberstrudel

Bobbes
Florentiner
Hollandis

Petit Four

. Baumkuchenbogen

Joghurtschnitte
Hollander Kirsch
Zwetschenkuchens#

Himbeertortchen
Erdbeertortchens:

Blaubeertortchens:

Bei @af@%/fe@ schmeckt's! o

Prager-Kirsch
Bienenstich
Kopenhagenerstrudel

Schweineohr
Nussknacker

Rumkuge|[We

Baumkuchenschnitte
Schaffhauser Waffel
Napoleon*e

Schokotortchen

Schoko-Kirschtortchen

Aprikosenkase
Mohrenkopf
Mohnstrudel

Prasselkuchen
Mandelhornchen
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Zitronensahnerolle
ZitronenkremrolleWe
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Baisersahne
Nusssahne
Quarksahne

Apfel
gebackene Kase

Bayerische Himbeers

Baumkuchenz*
Marie-Luise*
Triiffel=*

Himbeer
Erdbeersa

Obststrudel
Stachelbeerbaiser

]
5

Buchweizen
Schokosahne

Schwarzwilder-Kirscha*

Sacher
gebackene Kasemohn
Bayerische Erdbeers

Carola?*
Havanna
Schoko-Weinbrand:'

gemischte Beeren
Blaubeers

Erdbeerstrudels:

ﬂ-’

Mohnsahne
Caroline-Mathilde

Zitrone
Celler Spezial*

Frankfurter-Kranz
Malakoff
Nussnougat
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Unsere
Philosophie
seit uber 60 Jahren

Sahnetorten

Spezialtorten

Butterkremtorten

Obsttorten

Fruchtstrudel

Da wir tdglich produzieren kénnen einzelne
Sorten im Laufe des Tages vergriffen sein.
Bitte suchen Sie Ihren Wunschkuchen

am Tresen aus.
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